ZAPYTANIE OFERTOWE NA PRZYGOTOWANIE I DOSTARCZENIE
POSILKOW (USLUGA CATERINGOWA) DLA DZIECI UCZESZCZAJACYCH DO
PUNKTU PRZEDSZKOLNEGO W STARYM FOLWARKU I SZKOLY
PODTAWOWEJ IM. MARII KONOPNICKIEJ W STARYM FOLWARKU

1. ZAMAWIAJACY:

Szkota Podstawowa im. Marii Konopnickiej w Starym Folwarku
Miejscowosé: Stary Folwark 49

Kod pocztowy: 16-402 Suwatki

telefon: 087 563 77 61

email: szkola@staryfolwark.edu.pl

II. INFORMACJE OGOLNE:

Do niniejszego postepowania nie maja zastosowania przepisy ustawy z dnia 11 wrzesnia 2021
roku Prawo zamdwien publicznych (t. j. Dz. U. 2021 poz. 1129 z pézn. zm.) gdyz warto$¢
zamoOwienia nie jest rowna i nie przekracza wyrazonej w ztotych réwnowarto$ci kwoty 130 000
zt netto

IIL. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA:

Termin rozpoczecia wykonywania zamowienia: 01.09.2022 r. w dniach nauki
przedszkolnej oraz szkolnej tj. od poniedzialku do piatku, z wylaczeniem Swiat i dni
wolnych od zaje¢ dydaktycznych oraz przerw w pracy.

Termin zakonczenia wykonywania zamowienia: 30.12.2022 r. z zastrzeZeniem, Ze moze
zakonczy¢ sie¢ przed 30.12.2022 r. w przypadku wyczerpania maksymalnej kwoty
wynagrodzenia okreslonej w umowie lub osiggniecia kwoty zblizajacej si¢ do kwoty
130 000 z} netto.

IV. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

1. Przedmiotem zamdwienia jest Przygotowanie i dostarczenie positkow (ustuga cateringowa) dla
dzieci uczeszczajacych do Punktu Przedszkolnego w Starym Folwarku (zwanego dalej PP) i
Szkoty Podstawowej im. Marii Konopnickiej w Starym Folwarku, (zwanej dalej SP) w 2022 roku,
w dniach w ktorych pracuje PP 1 SP”.

2. Przedmiot zaméwienia obejmuje:

1) ,,Przygotowanie i dostarczenie positkow (ustuga cateringowa) dla dzieci uczeszczajacych do
PP w 2022 roku, w dniach w ktérych pracuje PP.”

2) ,,Przygotowanie i dostarczenie positkow (ustuga cateringowa) dla dzieci uczeszczajacych do
SP w 2022 roku, w dniach w ktérych pracuje SP.”

3. Zakres zaméwienia obejmuje przygotowanie z produktdéw wiasnych, dostawe wiasnym
transportem i wydanie osobom upowaznionym przez Zamawiajacego w PP i SP positkéw
zgodnie z Zaleceniami i Normami Zywienia Instytutu Zywnosci i Zywienia.

4. W niniejszym zamoéwieniu przez posilek nalezy rozumieé positek goracy (w przypadku
obiadéw) o jakoSci 1 wartoSci odzywcze] i kalorycznej zgodnej z wymogami
obowigzujacymi w zywieniu dzieci i miodziezy.

5. Wymagania dotyczace positkow:

5.1.  Warunki realizacji przedmiotu zamdwienia dla przygotowania positkow dla PP:

5.1.1. Wykonawca bedzie dostarczat positki wlasnym transportem i na whasny koszt.

5.1.2. Positki dostarczane bgda w termosach i pojemmikach, na ktére Wykonawca posiada




odpowiednie atesty i certyfikaty.

5.1.3. Transport positkéw odbywaé si¢ bedzie samochodem przystosowanym do przewozu
zywnoSci, na ktéry Wykonawca posiada odpowiednie dokumenty potwierdzajace
dostosowanie pojazdu.

5.1.4. Liczba positkéw uzalezniona bedzie od frekwencji dzieci w PP. O liczbie positkow
Zamawiajacy bedzie informowat w dniu wykonania ustugi, czyli tego samego dnia do godz.
9.00. W zwiazku z powyzszym liczba positkéw moze rézni¢ si¢ miedzy soba.

5.1.5. Positki dostarczane beda w dniach funkcjonowania PP, tj. w dniach roboczych, od poniedziatku
do piatku, z wylaczeniem dni Swiatecznych i przerw w pracy PP.

5.1.6. Positki dostarczane beda do PP w nastepujacych godzinach: 10.30.00-10.45 — dostawa obiadu
z podwieczorkiem. W sytuacjach szczegoblnych istnieje mozliwo$¢ zmiany godzin dostarczenia
positkow z jednodniowym wyprzedzeniem zaréwno przez Zamawiajacego, ja jak i
Wykonawce.

5.1.7. Dzienny jadlospis obejmuje:

1) Obiad (kaloryczno$¢ obiadu w przeliczeniu na jedno dziecko powinna wynosié
ok 500 kcal):
zupa (pojemno$¢ 300ml) oraz
drugie danie (w tym: produkt weglowodanowy (200g): ziemniaki, kasza, ryz,
makaron badZ np. kluski $laskie, kopytka, pierogi, naleéniki; produkt biatkowy
pochodzenia zwierzgcego - gotowy 80g (mieso np.: sztuka migsa, udziec kurczaka,
piers z indyka, kotlet schabowy, stek z piersi kurczaka, bitki wotowe, gulasz, kotlety
mielone, badz ryba — gotowy 80 g.); suréwka, jarzyny gotowane, lub owoc 100 g.
(asortyment podawanych warzyw i owocow powinien by¢é réznorodny), kompot lub
sok z produktéw Swiezych i petnowartosciowych (200 mi).

2) Podwieczorek (trzy produkty): (kalorycznoéé podwieczorku w przeliczeniu
na jedno dziecko powinna wynosié¢ ok 300 keal): §wiezy owoc, ciasto wlasnego
wyrobu, budyn, galaretka, kisiel, jogurt tylko naturalny, serek homogenizowany,
owoce suszone, orzechy (bez dodatku soli i cukru). Woda mineralna, herbaty
owocowe, owocowo — ziotowe, sok naturalny, kakao, kawa inka, napdj mleczny.

3) Ponadto Wykonawca jest zobowiazany:

- do zapewnienia dzieciom napojéw (typu: woda mineralna, herbaty, herbaty
OWOCOWE, OWOCOWO

— ziolowe, sok naturalny, kakao, kawa inka, napéj mleczny
(z wykluczeniem napojéw wysokostodzonych, granulowanych i instant) na caly dzien
pobytu dziecka w przedszkolu w iloci zapewniajacej ich spozycie zaréwno
w trakcie positkow jak i miedzy positkami;

4) Trzy razy w tygodniu ma by¢ przygotowany obiad migsny (z pelnowartosciowym
biatkiem zwierzecym), dwa razy w tygodniu danie jarskie bezmiesne (zawierajace
produkt biatkowy, np.: ryba, jaja kurze, ser).

5) Wykonawca zobowigzuje sie do niestosowania gotowych potraw konserwowych oraz
dostepnych na rynku ulepszaczy smakéw, jak réwniez gotowych dan w torebkach.
Niedopuszczalne jest stosowanie w  procesie przyrzadzania  positkow
nastepujacych produktow:

a) konserw,

b) przypraw typu Vegeta,

¢) kostek rosotowych,

d) tluszczéw utwardzonych tj. margaryn,

¢) produktéw z glutaminianem sodu i innych chemicznych $rodkéw smakowych ,
f) produktéw z zawartodcig syropu glukozowo — fruktozowego,

g) produktéw mastopodobnych i seropodobnych,



5.1.8.

5.1.9.

5.1.10.

3, . lele.

5.1.12.

5.1.13.

5.1.14.

5.1.15.

S.1.16.

5.1.17.

h) herbat granulowanych,

i) napojow instant (np. puchatek),

j) napojoéw w proszku lub na bazie suszu,

k) pieczywo tostowe,

) ciasta paczkowane z dlugim terminem waznosci,

m) mieso odkostnione mechanicznie (MMO),

n) wedlin z dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowanej

(z jadtospisu dziennego wyklucza sig wedliny z mielonek),

0) positki sporzadzane na bazie pétproduktow,

p) positki na bazie Fast Food,

q) mrozonych potraw ,

r) artykuly zawierajace, Srodki spulchniajace,

s) wedliny o zawarto$ci migsa ponizej 80%,
Uzyte do przygotowywania positkéw migso musi by¢ bez ustrzyku, chleb na zakwasie
naturalnym, jogurty tylko naturalne. Wykonawca zobowiazany jest do zachowania diet
pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacja
otrzymana od Zamawiajacego (np.: positki z zaleceniami diety bezmleczne;j,
bezglutenowej, uwzglednienie indywidualnych potrzeb alergikow).
Wykonawca odpowiedzialny jest za dostarczenie dekadowego jadlospisu dla dzieci bez
alergii pokarmowej, jak réwniez dla dzieci z réznymi alergiami. Sporzadzone przez
Wykonawce jadtospisy musza by¢ urozmaicone i réznorodne. W jadlospisie musi by¢
umieszczony doktadny sktad uzytych produktéw oraz lista alergendéw zawartych w
danym positku. Jadlospisy musza by¢ dostarczone Zamawiajacemu na 5 dni przed
rozpoczeciem kolejnego okresu zywieniowego. Jadlospis moze zosta¢ dostarczony w
formie skanu za posrednictwem poczty elektroniczne).
Zamawiajacy ma prawo dokonywania wiazacych zmian w jadtospisie przedstawionym
przez Wykonawce na co Wykonawca wyraza zgode.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie,
na bazie produktow najwyzszej jakoSci, S$wiezych, naturalnych i normami
bezpieczenstwa zgodnymi ze standardami HACCP oraz zgodnie z Rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r., w sprawie grup $rodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz
wymagan, jakie musza spelniaé srodki spozywcze stosowane w ramach Zzywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 1., poz. 1154).
Wykonawca przy realizacji zamdwienia musi uwzglednié rowniez liste produktow
uzywanych w zZywieniu zbiorowym w PP (zalacznik nr 1 do Zapytania ofertowego).
Wykonawca przy realizacji zamowienia zobowiazany jest do przestrzegania Zalecef
i Norm obowiazujacych i zalecanych przez Instytut Zywnoéci i Zywienia, a takze zasad
zdrowego zywienia oraz zasad Zywienia zbiorowego, jak rowniez jakosci i zgodnosci z
warunkami umowy.
Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecana wartoS¢ energetyczng oraz
uwzglednia¢ normy produktéw dla dzieci w wieku 2,5-6 lat.
Positki musza by¢ przygotowywane zgodnie z procedurami niezbednymi do zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci 1 zywienia z uwzglednieniem zapiséw okreslonych w ustawie
z dnia 25 sierpnia 2006 r., o bezpieczenstwie zywnosci 1 Zywienia (tj. Dz. U. z 2020 poz.
2021 z pdzn. zm.) 1 zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016
1. (Dz. U. 22016 1., poz.1154).
Proces przygotowywania oraz dostarczania positkow odbywac sie musi zgodnie z
wymogami sanitarnymi, zwlaszcza wymogami dobrej praktyki higienicznej.
Posilki beda przygotowywane przez osoby posiadajace zaswiadczenie lekarskie z badan
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przeprowadzonych do celéw sanitarno-epidemiologicznych w zaktadzie spehiajacym
wymagania higieniczno-sanitarne dla zaktadow produkcyjnych lub wprowadzajacych do
obrotu positki, srodki spozywcze.

Porcjowanie, przygotowanie positkéw mlecznych oraz wydawanie positkéw dzieciom
lezy po stronie Zamawiajacego.

Wykonawca zobowiazany jest do odbioru, wywozenia i utylizacji odpadéw zwiazanych
z ustugg Zywienia i ponosi tym samym odpowiedzialno$é za gospodarowanie tymi
odpadami oraz ponosi koszty z tym zwigzane zgodnie z ustawa o odpadach (tj. Dz. U. z
2022 r. poz. 699 z pdzn. zm.). Wybrany wykonawca zobowiazany jest do odbioru
resztek i odpadow pokonsumpcyjnych pozostatych po spozyciu positkéw w danym
dniu w tym zuzyte naczynia i sztuéce jednorazowe.

Wykonawca zapewnia mycie i dezynfekcje we wlasnych pomieszczeniach termosow i
opakowan, w ktérych beda dostarczane positki, zgodnie z zasadami i przepisami
sanitarnymi i mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.

Wykonawca jest gotowy do realizowania przedmiotu zaméwienia w przypadku
zakidcenia procesu technologicznego (z przyczyn niezaleznych, braku energii
elektrycznej, braku wody itp.) wytwarzanych positkéw. Wykonawca powinien posiadaé
porozumienie z firma gastronomiczng na uzyczenia kuchni produkcyjnej na wypadek
Www. awarii.

Wykonawca jest zobowigzany do przechowywania probek positkéw do celéw sanitarno-
epidemiologicznych zgodnie z obowiazujacymi w tym zakresie przepisami.
Wykonawca zobowiazuje si¢ do wystawiania comiesiecznych faktur VAT/ rachunkéw z
terminem platnosci 14 dni. Faktura VAT/ rachunek jest wystawiana na podstawie
zatwierdzonego przez Zamawiajacego zestawienia liczby positkéw przygotowanych i
dostarczonych przez Wykonawce w danym miesiacu.

Zamawiajacy wymaga, aby jadlospisy przedstawione przez Wykonawce byly
zaakceptowane przez dietetyka na koszt Wykonawcy.

UWAGA: Gramatura produktéw podana jest po przygotowaniu !!!

W okresie od 1 wrzesnia 2022r. do 30 grudnia 2022r. (ok 83 dni ) planowana
liczba dzieci uczegszczajacych do PP objetych dozywianiem wynosi 25 0s6b
(zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany iloéci positkow w zaleznoSci od
potrzeb). Rozliczenie nastepowac bedzie za faktycznie dostarczone positki wedtug ceny
jednostkowe;j za jeden positek podanej w Formularzu ofertowym. W przypadku zlecenia
zmniejszonego zakresu niz wskazany w przedmiocie zamdwienia, Wykonawcy nie
przyshuguje roszczenie o zlecenie niewykonanej czeSci ustugi.

Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone przez
Wykonawce podczas wykonywania zamoéwienia.

Positki nalezy dostarczy¢ w ramach kosztéw wiasnych, a takze zapewni¢ na wiasny
koszt naczynia i sztu¢ce jednorazowego uzytku.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zmiany liczby i rodzajow positkow
w zaleznosci od zaistniatych potrzeb.

Zamawiajacy zastrzega u Wykonawcy mozliwos¢ wykupienia positkow przez
dzieci nie objetych dozywianiem w cenie podanej przez Wykonawce w zlozonej
ofercie.

W przypadku podejrzenia, ze dostarczone positki sa nieSwieze, badZz swym
wygladem budza watpliwosci co do jakosci, dyrektor szkoty moze takich positkéw
nie przyjaé. W takim przypadku nie przyshuguje wynagrodzenie za te positki.

W przypadku zmiany obowiazujacych w dniu ogloszenia zapytania ofertowego
przepiséw prawnych dotyczacych dozywiania dzieci i miodziezy w placowkach
o$wiatowych Wykonawca ma obowiazek uwzgledni¢ obowigzujace przepisy



prawne w trakcie realizacji zadania co nie bedzie mialo zadnego wplywu na jego
wynagrodzenie.

5.2. Warunki realizacji zamowienia dla SP:

5.2.1.
5.2.2.

5.2.3.

5.24.

5.2.5.

5.2.6.

5.2.7.

5.2.8.

Wykonawca bedzie dostarczat positki wiasnym transportem 1 na wiasny koszt.

Positki dostarczane beda w termosach i pojemnikach, na ktére Wykonawca posiada
odpowiednie atesty i certyfikaty.

Transport positkéw odbywaé si¢ bedzie samochodem przystosowanym do przewozu
zywnoéci, na ktory Wykonawca posiada odpowiednie dokumenty potwierdzajace
dostosowanie pojazdu.

Liczba positkéw uzalezniona bedzie od frekwencji dzieci w SP. Zamawiajacy
poinformuje Wykonawcg o liczbie obiadéw jednodaniowych w dniu wykonania ustugi,
czyli tego samego dnia do godz. 9.00.

Positki dostarczane beda w dniach funkcjonowania SP, tj. w dniach roboczych, od
poniedziatku do piatku, z wylaczeniem dni $wigtecznych i dni wolnych od zajec
dydaktycznych.

Positki  dostarczane beda do SP w  nastepujacych  godzinach:
10.30 -10 45 — dostawa obiadu.

W sytuacjach szczeglnych istnieje mozliwo$¢ zmiany godzin dostarczenia positkow
z jednodniowym wyprzedzeniem zardwno przez Zamawiajacego, jak i Wykonawece.
Dzienny jadtospis obejmuje:

Positek musi sktadac si¢ z:

1) zupa (pojemno$¢ 300ml)
2) drugiego dania w tym:

a)
b)

©)

d)
€)
f)
5.2.9.

ziemniaki ( kasza, ryz, lub makaron ) 250g,

danie miesne lub ryba ( gotowe ) 90 g, danie migsne z ko$cig np. kurczak (gotowe) 135
g, gulasz z sosem 135 g, danie migsne w jednym kawatku z sosem w tym porcja migsna
bez sosu 90 g,

suro6wka lub jarzyny gotowane — 150 g ( asortyment podawanych warzyw powinien by¢
réznorodny)

raz w tygodniu positek z ryba lub pierogi czy nale$niki badz kluski $laskie — 300 g,
kompotu — 200 ml z produktéw $wiezych i warto$ciowych,

1 owocu ( zgodnie z sezonem ).

Wykonawca zobowiazuje sig do nie stosowania gotowych potraw konserwowych oraz
dostepnych na rynku ulepszaczy smakéw, jak rowniez gotowych dan w torebkach.
Niedopuszczalne jest stosowanie w procesie przyrzadzania positkow nastepujacych
produktow:

a) konserw,

b) przypraw typu Vegeta,

c) kostek rosotowych,

d) tluszczéw utwardzonych tj. margaryn,

e) produktow z glutaminianem sodu 1 innych chemicznych $rodkéw smakowych,

f) produktow z zawarto$cig syropu glukozowo — fruktozowego,

g) produktéw mastopodobnych i seropodobnych,

h) herbat granulowanych,

1) napojow instant (np. puchatek),

J) napojow w proszku lub na bazie suszu,

k) pieczywo tostowe,

) ciasta paczkowane z dlugim terminem waznoSci,



5.2.10.

5.2.11.

5.2.12.

5.2.13.

5.2.14.

5.2.15.

5.2.16.

5.2.17.

5.2.18.

5.2.19.

5.2.20.

m) migso odkostnione mechanicznie (MMO),

n) wedlin z dodatkiem preparatdw biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowane;
(z jadtospisu dziennego wyklucza sie wedliny z mielonek),

0) positki sporzadzane na bazie p6iproduktow,

p) positki na bazie Fast Food,

q) mrozonych potraw ,

1) artykuly zawierajace, Srodki spulchniajace,

s) wedliny o zawarto$ci migsa ponizej 80%,

Uzyte do przygotowywania positkéw migso musi by¢ bez ustrzyku, chleb na zakwasie

naturalnym, jogurty tylko naturalne. Wykonawca zobowiazany jest do zachowania diet

pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacja

otrzymana od Zamawiajacego (np.. positki z zaleceniami diety bezmlecznej,

bezglutenowej, uwzglednienie indywidualnych potrzeb alergikow).

Wykonawca odpowiedzialny jest za dostarczenie dekadowego jadtospisu dla dzieci bez

alergii pokarmowej, jak rowniez dla dzieci z roznymi alergiami. Sporzadzone przez

Wykonawce jadlospisy musza by¢ urozmaicone i roéznorodne. W jadtospisie musi byé

umieszczony doktadny sktad uzytych produktow oraz lista alergenéw zawartych w

danym positku. Jadlospisy musza by¢ dostarczone Zamawiajacemu na 5 dni przed

rozpoczeciem kolejnego okresu zywieniowego. Jadtospis moze zostaé dostarczony w

formie skanu za posrednictwem poczty elektronicznej.

Zamawiajacy ma prawo dokonywania wiazacych zmian w jadtospisie przedstawionym

przez Wykonawce na co Wykonawca wyraza zgode.

Wykonawca zobowiazany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie,

na bazie produktéw najwyzszej jakoSci, S$wiezych, naturalnych i normami

bezpieczefistwa zgodnymi ze standardami HACCP oraz zgodnie z Rozporzadzeniem

Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r., w sprawie grup $rodkéw spozywczych

przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o§wiaty oraz

wymagan, jakie musza spemia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zZywienia

zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154).

Wykonawca przy realizacji zamowienia musi uwzgledni¢ rowniez liste produktéw

uzywanych w zZywieniu zbiorowym w SP (zalacznik nr 1 do Zapytania ofertowego).

Wykonawca przy realizacji zamowienia zobowiazany jest do przestrzegania Zalecen

i Norm obowiazujacych i zalecanych przez Instytut Zywnosci 1 Zywienia, a takze zasad

zdrowego Zywienia oraz zasad zywienia zbiorowego, jak rowniez jakosci i zgodnosci

z warunkami umowy.

Przy planowaniu positkoéw nalezy uwzgledni¢ zalecana warto$¢ energetyczng oraz

uwzglednia¢ norm produktéw dla dzieci w wieku od 7 do 15 lat.

Positki musza by¢ przygotowywane zgodnie z procedurami niezbednymi do zapewnienia

bezpieczenstwa zywnosci 1 zywienia z uwzglednieniem zapiséw okreSlonych w ustawie

z dnia 25 sierpnia 2006 r., 0 bezpieczenistwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2020 poz.

2021 z p6zn. zm.) i zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016

1. (Dz. U.z 2016 1., poz. 1154).

Proces przygotowywania oraz dostarczania positkéw odbywaé sie¢ musi zgodnie

Z wymogami sanitarnymi, zwlaszcza wymogami dobrej praktyki higieniczne;.

Positki beda przygotowywane przez osoby posiadajace zaswiadczenie lekarskie z badan

przeprowadzonych do celow sanitarno-epidemiologicznych w zaktadzie spetniajacym

wymagania higieniczno-sanitarne dla zaktadéw produkcyjnych lub wprowadzajacych do

obrotu positki, srodki spozywcze.

Porcjowanie, przygotowanie positkow mlecznych oraz wydawanie positkéw dzieciom

lezy po stronie Zamawiajacego.
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Wykonawca zobowiazany jest do odbioru, wywozenia i utylizacji odpadéw zwiazanych
z usluga Zywienia i ponosi tym samym odpowiedzialnos¢ za gospodarowanie tymi
odpadami oraz ponosi koszty z tym zwiazane zgodnie z ustawg o odpadach (. Dz. U. z
2022 r. poz. 699 z pézn. zm.).

Wykonawca zapewnia mycie i dezynfekcje we whasnych pomieszezeniach termosow
i opakowan, w ktorych beda dostarczane positki, zgodnie z zasadami i przepisami
sanitarnymi 1 mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.

Wykonawca jest gotowy do realizowania przedmiotu zamoéwienia w przypadku
zaklocenia procesu technologicznego (z przyczyn niezaleznych, braku energii
elektrycznej, braku wody itp.) wytwarzanych positkéw. Wykonawca powinien posiadaé
porozumienie z firmg, gastronomiczna na uzyczenia kuchni produkcyjnej na wypadek
ww. awaril.

Wykonaweca jest zobowigzany do przechowywania probek positkéw do celow sanitarno-
epidemiologicznych zgodnie z obowiazujacymi w tym zakresie przepisami. Positki
nalezy dostarczy¢ w ramach kosztow wlasnych, a takze zapewni¢ na wiasny koszt
naczynia i sztuéce jednorazowego uzytku.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do wystawiania comiesigcznych faktur VAT/ rachunkéw
7 terminem platnoéci 14 dni. Faktura VAT/ rachunek jest wystawiana na podstawie
zatwierdzonego przez Zamawiajacego zestawienia liczby positkow przygotowanych
i dostarczonych przez Wykonawcg w danym miesiacu.

Zamawiajacy wymaga, aby jadlospisy przedstawione przez Wykonawce byly
zaakceptowane przez dietetyka na koszt Wykonawcy.

UWAGA: Gramatura produktéw podana jest po przygotowaniu !!!

W okresie od 1 wrzeénia 2022r. do 30 grudnia 2022r. (ok 83 dni ) planowana
liczba dzieci uczeszczajacych do SP objetych dozywianiem wynosi ok. 20 0s6b
(zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany ilosci positkéw w zalezno$ci od
potrzeb). Rozliczenie nastgpowaé bedzie za faktycznie dostarczone positki wedtug ceny
jednostkowej za jeden positek podanej w Formularzu ofertowym. W przypadku zlecenia
zmniejszonego zakresu niz wskazany w przedmiocie zamoéwienia, Wykonawcy nie
przyshuguje roszczenie o zlecenie niewykonanej czesci ustugi.

Rozliczenie nastepowaé bedzie za faktycznie dostarczone positki wedlig ceny
jednostkowej za jeden positek podanej w Formularzu oferty.

W przypadku zlecenia zmniejszonego zakresu niz wskazany w przedmiocie zamowienia,
Wykonawcy nie przystuguje roszczenie o zlecenie niewykonanej czgSci ustugi.
Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone przez
Wykonawce podczas wykonywania zamowienia.

Positki nalezy dostarczy¢ w ramach kosztow wlasnych, a takze zapewni¢ na wiasny
koszt naczynia i sztuéce jednorazowego uzytku.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany liczby i rodzajow positkow
w zaleznoéci od zaistniatych potrzeb.

Zamawiajacy zastrzega u Wykonawcy mozliwo$¢ wykupienia positkow przez
uczniéw nie objetych dozywianiem w cenie podanej przez Wykonawce w ztoZonej
ofercie.

Wybrany wykonawca zobowiazany jest do odbioru resztek i1 odpadéow
pokonsumpcyjnych pozostatych po spozyciu positkéw w danym dniu w tym zuzyte
naczynia i sztuéce jednorazowe.

W przypadku podejrzenia, ze dostarczone positki sa nieSwieze, badZ swym
wygladem budza watpliwosci co do jakosci, dyrektor szkoty moze takich positkow
nie przyja¢. W takim przypadku nie przystuguje wynagrodzenie za te positki.

W przypadku zmiany obowigzujacych w dniu ogloszenia zapytania ofertowego



przepisoéw prawnych dotyczacych dozywiania dzieci i mlodziezy w placowkach
o$wiatowych Wykonawca ma obowiazek uwzglednié obowiazujace przepisy
prawne w trakcie realizacji zadania co nie bedzie miato Zadnego wplywu na jego
wynagrodzenie.
6. Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert czeSciowych. Ziozenie oferty czeSciowej
powoduje jej odrzucenie.

V. KRYTERIA WYBORU OFERTY:
Cena — 100 %

Oferta najkorzystniejsza bedzie oferta z najnizsza taczna ryczattows ceng ofertows, (brutto) za
wykonanie cato$ci zamdéwienia spetniajaca wymagania Zamawiajacego.

VI. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY:
1. Kazdy Wykonawca moze ztozy¢ w prowadzonym postepowaniu tylko jedna oferte.

2. Oferta musi by¢ napisana w jezyku polskim, w formie pisemnej z zachowaniem czytelne;
formy.

3. Oferta powinna by¢ sporzadzona zgodnie z przedstawionym przez Zamawiajacego wzorem
formularza ofertowego stanowiacego zalacznik nr 2 do niniejszego zapytania
ofertowego. Tres¢ oferty musi by¢ zgodna z treScia zapytania ofertowego.

4. Oferta oraz zataczniki musza by¢ podpisane przez Wykonawce lub osobe upowazniong do
reprezentowania Wykonawcy.

5. Cena ofertowa przedstawiona przez Wykonawce musi obejmowaé wszystkie koszty
zwigzane z realizacjg zamdwienia.

6. Termin zwigzania z oferta: 30 dni.

VII. FORMA, MIEJSCE I TERMIN SKEL.ADANIA OFERT:

1. Ofertg nalezy ztoZy¢ osobiscie lub listownie w zamknietej kopercie opisanej: ,,Oferta na
przygotowanie i dostarczenie positkow (ustuga cateringowa) dla dzieci do Punktu
Przedszkolnego w Starym Folwarku i Szkoly Podstawowej im. Marii Konopnickiej w
Starym Folwarku

2. Miejsce zlozZenia ofert: Szkota Podstawowa im. Marii Konopnickiej w Starym Folwarku,
adres: Stary Folwark 49, sekretariat.

3. Termin zlozenia ofert uptywa dnia 08 sierpnia 2022 r. godz15:00 w kazdym wypadku
decyduje data wplywu oferty do Zamawiajacego. Oferty zlozone po terminie nie beda

rozpatrywane.
4. Osoba uprawniona do kontaktu z Wykonawcami jest: Elzbieta Poulakowska,

tel. 087 5637761, e - mail: szkola@staryfolwark.edu.pl

VIII. INFORMACJA RODO:

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0s6b fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem
danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia
dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych ,,RODO”), informujemy
o zasadach przetwarzania Pani/Pana danych osobowych oraz o przystugujacych Pani/Panu
prawach z tym zwigzanych.

1. Administratorem danych osobowych jest:



10.

Szkota Podstawowa im. Marii Konopnickiej w Starym Folwarku reprezentowany przez

dyrektora Bozene Omiljanowicz , Stary Folwark 49, 16-402 Suwatki

Tel 087 563 77 61, e-mail: szkola@staryfolwark.edu.pl

Dane kontaktowe do Inspektora Ochrony Danych Osobowych: email k.zuk.iod@gmail.com

Pana/Pani dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b RODO w celu

zwiazanym z postepowaniem o udzielenie zamowienia publicznego prowadzonego

w procedurze zapytania ofertowego do ktérego nie ma zastosowania ustawa prawo

zaméwien publicznych (tj. Dz.U. z 2021 r. poz. 1129 z p6zn. zm.), zawarcie i wykonanie

umowy oraz po zakonczeniu obowigzywania umowy w czasie niezbednym do realizacji
celow przetwarzania.

Odbiorcami Pana/Pani danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktérym udostepniona

zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o ustawg o dostepie do informacji

publicznej z dnia 6 wrzeénia 2001 r. (t.j. z 2022 1. poz. 902 z pdzn. zm.) oraz inne podmioty
upowaznione na podstawie przepiséw ogolnych.

Pani/Pana dane osobowe beda przetwarzane na podstawie przepisOw prawa.

Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane do czasu potrzebnego na realizacje

i rozliczenie umowy oraz niezbednego do przedawnienia ewentualnych roszczen.

Podanie danych osobowych jest dobrowolne w celu zawarcia i wykonania umowy laczace;j

Zamawiajacego z Wykonawca w ramach niniejszego postgpowania prowadzonego w trybie

zapytania ofertowego, aczkolwiek odmowa ich podania uniemozliwi podjgcie wspoipracy

pomiedzy ww. stronami.

W odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposob

zautomatyzowany, stosownie do art. 22 RODO.

Osoby, ktorych dane osobowe zostang przekazane Zamawiajacemu w toku niniejszego

postepowania posiadaja:

1) prawo dostepu do danych osobowych ich dotyczacych;

2) prawo do sprostowania danych osobowych ich dotyczacych*;

3) prawo usuniecia danych osobowych ich dotyczacych, w sytuacjach okre$lonych
w art. 17 ust. 1 RODO z zastrzezeniem art. 17 ust. 3 RODO;

4) na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia
przetwarzania danych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2
RODO;

5) prawo wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania danych osobowych ich dotyczacych;
-o ile Zadania nie sq ewidentnie nieuzasadnione lub nadmiernie nie ograniczajq ich, badz
wykluczajg inne przepisy;

Osoby, ktérych dane osobowe zostana przekazane zamawiajacemu w toku niniejszego

postepowania posiadaja prawo do wniesienia skargi do prezesa Urzgdu Ochrony Danych

Osobowych, gdy ktérakolwiek z osob uzna, Ze przetwarzanie danych osobowych ich

dotyczgcych narusza przepisy RODO.

IX. DODATKOWE INFORMACIJE:

W toku badania i oceny ofert moze zada¢ od Wykonawcdw wyjasnien dotyczacych tresci
ztozonych ofert i wezwaé Wykonawceg do zloZenia stosowanych wyjasnief z jednoczesnym
wyznaczeniem odpowiedniego terminu. Wyjasnienia treSci oferty nie moga prowadzi¢ do jej
zmiany.

Pracownik prowadzacy postepowanie poprawia w ofercie:

1) oczywiste omyiki pisarskie;



2) oczywiste omytki rachunkowe z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych

dokonanych poprawek;

3) inne omytki polegajace na niezgodnosci oferty z zapytaniem ofertowym,

niepowodujace istotnych zmian w tresci oferty

- 0 czym niezwlocznie informuje Wykonawece.

Zamawiajacy odrzuca oferte jezeli:

1. zawiera braki uniemozliwiajace dokonania oceny jej tresci. Dotyczy to w szczegdlnoscei
ceny lub innych warunkéw okreslonych w zapytaniu ofertowym jako kryterium oceny
ofert;

2. jej tre$¢ nie odpowiada warunkom zamdwienia, w szczegolnosci ze wzgledu na jej
niezgodno$¢ z opisem przedmiotu zamdwienia;

3. jej zloZenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepiséw o
zwalczaniu nieuczciwej konkurencji;

4. Wykonawca nie ztozyt stosownych wyjasnien dotyczacych tresci przekazanych ofert,
w terminie wskazanym w wezwaniu Zamawiajacego;

5. Wptynela po terminie sktadania ofert.

Na zapytania Wykonawcow w zakresie zapytania ofertowego Zamawiajacy udziela
wyjasnien, chyba Ze zapytanie wplynelo do Zamawiajacego w ostatnim dniu
przewidzianym na skladanie ofert.

Dopuszcza si¢ mozliwo§¢ prowadzenia negocjacjii z Wykonawcami, ktérzy ztozyli
najkorzystniejsze oferty w ramach zastosowanych kryteriéw oceny ofert.

Jezeli wybrany Wykonawca uchyla si¢ od zawarcia umowy, najkorzystniejsza oferta moze
zosta¢ wybrana sposrod ofert pozostatych, bez przeprowadzania ich ponownej oceny.
Zamawiajacy ma prawo uniewazni¢ postgpowanie o udzielenie zaméwienia na kazdym
etapie bez podania przyczyny.

Postepowanie uniewaznia si¢ obligatoryjnie, jezeli:

1) nie wptyneta Zadna oferta lub zZadna oferta nie spelia warunkéw udzialu w
postepowaniu;

2) cena najkorzystniejszej oferty przekroczy kwote, jaka Zamawiajacy moze przeznaczy¢
na sfinansowanie zamowienia; chyba ze moze ja zwiekszy¢ do ceny najkorzystniejszej
oferty;

3) wystapi zmiana okoliczno$ci powodujacych, Ze realizacja zamowienia jest niecelowa;

4) zapytanie obarczone bedzie wada uniemozliwiajaca zawarcie waznej umowy.

DYREKTOR
Szkota Podstawowa
im. Marii Konopnickicj w Starym Folwarku
Stary Folwark 49, 16-402 Suwatki

REGON 001145137 j@,
Tel/fax: 87 563 77 61

02.07 LOAd:

Wykaz zatacznikéw:

1. Lista produktéw uzywanych w zywieniu zbiorowym — Zalacznik nr 1;
2. Formularz ofertowy — Zatacznik nr 2;

3. Projekt umowy- Zalacznik nr 3.




