Szkota Podstawowa
im. Marii Konopnickiej w Starym Folwarku
Stary Folwark 49, 16-402 Suwalki
REGON 001145137
Tel/fax: 87 563 77 61

Stary Folwark, 17 sierpnia 2020 r.

SP.360.1.2020

ZAPYTANIE OFERTOWE

o wartosci nieprzekraczajacej w zlotych réwnowartoséci kwoty, o ktorej mowa w art. 4
pkt 8 ustawy pzp na dostawy

I. ZAMAWIAJACY

Szkota Podstawowa im. Marii Konopnickiej w Starym Folwarku, Stary Folwark 49, 16-402
Suwatki

II. PRZEDMIOT ZAPYTANIA OFERTOWEGO

»Ustuga polegajaca na dostarczeniu positkéow w formie cateringu dla dzieci uczeszczajacych
do Punktu Przedszkolnego w Starym Folwarku”

Opis przedmiotu zamowienia:

1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca przyjmuje do wykonania ustugi polegajace
na przygotowaniu i dostarczeniu positkéw w formie cateringu dla dzieci uczegszezajacych
do Punktu Przedszkolnego w Starym Folwarku wchodzacego w skiad Szkoty Podstawowej
im. Marii Konopnickiej w Starym Folwarku.

2. Wymagany termin wykonania zaméwienia: od dnia 01 wrzeénia 2020 r. do dnia 31 lipca
2021 r.

3. Przedmiot zaméwienia obejmuje przygotowanie i dostarczenie po 2 positki (obiad - pierwsze,
drugie danie wraz z podwieczorkiem) dziennie dla 25 dzieci w wieku 2,5 - 5 lat uczeszezajacych
do Punktu Przedszkolnego w Starym Folwarku wchodzacego w sktad Szkoty Podstawowej im.
Marii Konopnickiej w Starym Folwarku.

4. Positki beda dostarczane raz dziennie Punktu Przedszkolnego w Starym Folwarku
wchodzacego w skiad Szkoly Podstawowej im. Marii Konopnickiej w Starym Folwarku,
przygotowane przez Wykonawce od poniedziatku do piatku w okresie od 01 wrzesnia 2020
roku do dnia 31 lipca 2021 roku z wylaczeniem $wiat. Liczba positkow jest znacznie nizsza
w okresie miedzy Swictami Bozego Narodzenia, Swietami Wielkanocnymi oraz w miesigcu
lipcu.

5. Do obowiazkéw wykonawcy nalezy:

a) przygotowanie positku za pomoca wtasnego personelu,

b) dostarczenie przygotowanych positkéw w termosach, pojemnikach hermetycznych
¢) dokonywanie comiesigcznych rozliczen z Zamawiajacym za dostarczone positki,
d) odbieranie termoséw 1 pojemnikéw

¢) mycie i wyparzanie termoséw w siedzibie Wykonawcy.



6. IloS¢ positkow bedzie sie zmienia¢ w zalezno$ci od frekwencji dzieci. Wykonawca
zobowigzany bedzie zapewnic ilo$¢ positkéw zgodna z zapotrzebowaniem zlozonym na dany
dzien.

7. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom
zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.

8. Szacunkowa liczba dzieci objetych zamoéwieniem w trakcie okresu doZzywiania moze ulec
zmianie. W przypadku zmiany liczby positkéw, Wykonawca bedzie obowiazany
do uwzglednienia w tym zakresie zglaszanych na biezaco potrzeb zardwno majacych wptyw
na zwigkszenie jak 1 na zmniejszenie liczby positkow.

9. Zamawiajacy dopuszcza zmiang w ilosci positkow w okresie obowigzywania umowy.
10. Jadtospis:

1) Jadlospis Dbedzie sporzadzany przez Wykonawce (zaleca sie rdznorodnoéé
1 niepowtarzalnos¢ dziennych zestawow Zywieniowych) i przedstawiany na 7 dni, najpdzniej
do czwartku poprzedzajacego tydzien, ktorego jadlospis dotyczy). Wszelkie zmiany
w jadlospisie sugerowane przez Zamawiajacego beda brane pod uwage przez Wykonawce.

2) Jadlospis powinien by¢ urozmaicony, uwzgledniajacy sezonowos$¢ surowcow, a dzienny
zestaw produktow winien gwarantowac petnowarto$ciowe positki o odpowiedniej wartosci
energetyczne] 1 odzywczej oraz wysokich walorach smakowych.

3) Urozmaicenie positkéw powinno dotyczy¢: doboru positkéw, barwy, smaku i zapachu,
konsystencji, sposobu przyrzadzania potraw.

4) Wykonawca zobowiazany bedzie do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci.

11. Standardy zywieniowe:

1) Wykonawca zobowiazany jest do przygotowania, dostarczenia i wydania positkow
o najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie
z normami HACCP oraz ustawa o bezpieczenstwie Zywosci i zywienia tacznie z przepisami
wykonawczymi do ustawy.

2) Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczna, wielkosé
positku oraz normy produktéw dla dzieci w wieku 2,5 - 5 lat. Wyklucza sie positki sporzadzone
na bazie potproduktéw oraz na bazie Fast Food lub mroZonki. Produkcja positkéw powinna
odbywa¢ si¢ z surowcow Swiezych, najwyzszej jakosci, posiadajacych dokumenty
dopuszczajace je do spozywania, z zachowaniem reziméw dietetycznych i sanitarnych.

3) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych kalorycznosé
1 wage positku. W przypadku stwierdzenia, ze positek nie spetnia parametréw okreslonych w
przepisach dobrego Zywienia, Zamawiajacy kosztami badania oraz ewentualnych kosztow
stwierdzonych nieprawidtowos$ci obciazy Wykonawce.

4) Przygotowanie positkow zgodnie ze wspotczesnymi zaleceniami racjonalnego Zywienia,
podstawg zywienia powinny stanowi¢ produkty o wysokiej zawartoci petnowartosciowego
biatka, weglowodanéw, produkty mleczne, warzywa, owoce.



5) Dostarczone positki musza posiadaé¢ okreslong temperature, ktorg Zamawiajacy bedzie na
biezaco kontrolowat, tj.: zupa - temperatura 75°C +/-3°C, drugie danie - temperatura 65°C +/-
3°C

6) Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ wartoéé energetyczna od 530 do 600 keal wraz

z uwzglednieniem norm produktow kazdej z grup.

7) Posilki majg by¢ dostarczone w pojemnikach zbiorczych przystosowanych do kontaktu
z zywnoscig (posiadajace atest) i utrzymujacych odpowiednig temperature positku.

8) Wykonawca zobowiazany jest do przygotowania z kazdego dnia probek zywnoS$ciowych
zgodnie z obowiazujacymi przepisami.

9) Wykonawca we wiasnym zakresie i na wlasny koszt zorganizuje zaopatrzenie w surowce
i produkty niezbgdne do realizacji przedmiotu umowy, ponoszac odpowiedzialno$é
za wlasciwe przygotowanie w procesie finalnym.

10) Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkodg wyrzadzona przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zamdwienia.

12. Sposob dostawy:

1) Realizujac dostawy Wykonawca bedzie zachowywaé segregacje potraw, dostarczajac je
Zamawiajacemu kazdego dnia, w wyznaczonych godzinach, w odpowiednich zbiorczych
pojemnikach hermetycznych i termosach, zapewniajacych przydatnoéé potraw do spozycia,
zapewniajacych wlasciwag ochrone i temperature.

2) Wykonawca ponosi koszty zatadunku i roztadunku wszystkich dostaw positkéw.
I11. CZAS TRWANIA ZAMOWIENIA LUB TERMIN WYKONANIA

Od dnia 01 wrze$nia 2020 r. do dnia 31 lipca 2021 r, od poniedziatku do piatku kazdego
miesiaca, z wylaczeniem dni oznaczonych w kalendarzu na czerwono.

IV. SPOSOB OBLICZANIA CENY OFERTY
Cena oferty musi by¢ podana w walucie PLN cyfrowo i stownie.

Nalezy poda¢ ceng netto, podatek VAT, cene brutto za jednodniowe wyzywienie jednego
dziecka zgodnie z przedmiotem zaméwienia w ktérej wliczone zostana koszty wynagrodzen
pracownikow i sktadek naliczanych od tych wynagrodzen oraz koszty utrzymania.

Z calosciowej ceny netto nalezy wyodrebnié koszty zwiazane z przygotowaniem positku oraz
koszt produktéw uzytych do wyprodukowania positku.

V. KRYTERIA I SPOSOB OCENY OFERTY

1) Wybor najkorzystniejszej oferty zostanie dokonany przez Zamawiajacego wedtug kryterium
- cena - 100%.

2) Tylko oferta kompletna, zawierajaca wszystkie wymagane przez Zamawiajacego zalaczniki,
zostanie dopuszczona do oceny.

3) Do realizacji przedmiotu zamdwienia zostanie wybrana najtansza oferta spetniajaca wymogi
okre$lone w zapytaniu ofertowym.



4) Jezeli nie bedzie mozna dokonaé wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na fakt na to,
ze zostaly ztozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wzywa oferentow, ktorzy ztozyli
te oferty do zlozenia w terminie okre$lonym przez Zamawiajacego ofert dodatkowych.
Oferenci, sktadajac oferty dodatkowe, nie mogg zaoferowaé cen wyzszych niz zaoferowane
w zlozonych wczesniej ofertach.

VI. MIEJSCE I TERMIN SKELADANIA OFERT

Ofertg nalezy ztozy¢ do dnia 21 sierpnia 2020 roku do godziny 10.00 w zaklejonej kopercie,
w sekretariacie Szkoty Podstawowej im. Marii Konopnickiej w Starym Folwarku, Stary
Folwark 49, 16-402 Suwalki.

Oferta otrzymana przez Zamawiajacego po terminie podanym powyzej zostanie zwrdcona
Wykonawcy nie otwarta.

Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany lub wycofa¢ zlozong przez siebie propozycje przed
terminem uptywu jej sktadania.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odwotania postepowania w kazdej chwili do dnia zawarcia
umowy bez podania przyczyny. W takiej sytuacji zamawiajacy nie ponosi zZadnej
odpowiedzialnosci, w tym odszkodowawczej.

VII. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU
O udzielenie zaméwienia moga ubiegac sie¢ Wykonawcy, ktérzy:

1) Posiadajg uprawnienia do wykonywania okreslonej dzialalnoéci lub czynnosci, jezeli
przepisy prawa naktadajg obowiazek ich posiadania

2) Posiadaja wiedzg i do$wiadczenie, potencjat techniczny - o$wiadczenie (zat. nr 2)

3) Wykonawca znajduje sig w sytuacji ekonomicznej i finansowe; zapewniajgcej wykonanie
zamowienia - o$wiadczenie (zat. nr 2)

VIII. SPOSOB PRZYGOTOWANIA OFERTY

Oferta powinna zawiera¢ nastepujace dokumenty:

1) Formularz ofertowy - zatacznik nr 1

2) Os$wiadczenie - zatacznik nr 2

3) Informacja o przetwarzaniu danych osobowych - zatacznik nr 3

4) Wz6r umowy - zatacznik nr 4 (parafowany przez Wykonawce)

Nie dotaczenie do oferty ktéregokolwiek ze wskazanych wyzej dokumentow skutkuje
odrzuceniem oferty.

IX. INFORMACJE DOTYCZACE WYBORU NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY

Informacja o wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie umieszczona na stronie internetowe;j
www.staryfolwark.edu.pl. Wyloniony oferent zostanie poinformowany telefonicznie.

X. OSOBA UPRAWNIONA DO KONTAKTU Anna Korsakowska - pracownik Szkoty
Podstawowej im. Marii Konopnickiej w Starym Folwarku, tel. 87 563 77 61, email:
szkola@staryfolwark.edu.pl

DYREKTOR

Szkoty Podstawowej im. Marii Kongpnicki
w Starym Folwarky Bk

mgr Bolens Omiljanawicy



